


Plaque a frire (sur les modeles de série KCGS9)

La surface étendue de la plaque a frire permet de faire cuire des viandes,
des crépes américaines, des sandwiches, etc. Le plateau d'égouttement
peut étre situé vers l'avant ou l'arriére de la table de cuisson.

A B

A. Plaque a frire
B. Plateau d'égouttement

La plaque a frire peut étre utilisée sur n'importe laquelle des grilles de la
table de cuisson, mais pour des performances optimales, utiliser le brdleur
central. Les pattes de positionnement au centre du fond de la grille
s'emboitent sur les rails de la grille pour positionner correctement la
plaque.

Passer une fine couche d’huile de cuisson sur la plaque afin d’'empécher
les aliments de coller.

IMPORTANT : Afin d'éviter d'endommager le revétement anti-adhésif de la
plaque, ne pas utiliser d’aérosol de cuisson antiadhésif.

Pour le préchauffage et la cuisson, utiliser un niveau de chaleur bas ou
bas-moyen.

Une plaque a frire en option est disponible pour les tables de cuisson non

fournies avec une plaque de cuisson. Pour commander, appeler le centre
d'eXpérience de la clientéle KitchenAid au 1-800-442-9991 ou visiter le site
Internet www.kitchenaid.com et cliquer sur “Service et soutien”, puis sur

“Piéces de rechange”.

Au Canada, composer le 1-800-807-6777 ou consulter
www.kitchenaid.ca.

Pour les modéles de série KCGS5, commander la référence
W10662080.

Pour les modéles de série KCGS3, commander la référence
W10685483.

Rallumage (sur les modeéles de série KCGS9)

Cette caracteristique rallume automatiquement la flamme du brdleur si
celle-ci s'éteint en cours d'utilisation. Noter que tous les allumeurs générent
des étincelles lorsqu'un brileur simple est en cours d'utilisation.

Bouton illuminé (sur les modéles de série KCGS9)

Un anneau de lumiere blanche en-dessous du bouton s'illumine pour
indiquer que le brdleur correspondant est en cours d'utilisation.

Revétement CookShield™
(sur les modeéles de séries KCGS5 et KCGS9)

Le revétement CookShield™ vous aide a maintenir votre table de cuisson
dans un état flambant neuf. CookShield™ préserve I'acier inoxydable en le
protégeant des taches, de la décoloration et du jaunissement, et facilite le
nettoyage des saletés ayant adhéré a la cuisson. Une surface en acier
inoxydable avec un revétement CookShield™ doit étre nettoyée de la
méme maniére qu'une surface en acier inoxydable traditionnelle. La plupart
des salissures alimentaires peuvent étre nettoyées avec un chiffon doux ou
une éponge non abrasive et de I'eau tiéde savonneuse.

C ENTRETIEN ET NETTOYAGE )

IMPORTANT : Avant le nettoyage, s’assurer que toutes les commandes sont désactivées et que la table de cuisson est refroidie. L'usage de savon, d'eau
et d'un chiffon doux ou d'une éponge est d'emblée suggéré, sauf indication contraire. Les éclaboussures alimentaires acides, telles que vinaigre et tomate,
doivent étre nettoyés dés que la cuisiniére a refroidi. Ces salissures peuvent endommager le fini.

Type de surface Recommandation de nettoyage

Boutons de
commande

Les boutons doivent étre nettoyés au savon et a l'eau. _ _ _
Ne pas nettoyer les boutons au lave-vaisselle ou utiliser de nettoyants abrasifs ou de laine d'acier.

Pour retirer les boutons, s’assurer que chaque bouton est a la position OFF (arrét).

Ne pas retirer les joints sous les boutons.

Grilles de brdleur

Savon et eau : Utiliser un ustensile de récurage en plastique non abrasif et un nettoyant légerement abrasif, du savon et de I'eau.

Lave-vaisselle : Les grilles sont lavables au lave-vaisselle. Retirer toute trace d'aliment brilé avant de placer les grilles dans le

panier inférieur du lave-vaisselle.

Pour éviter I'écaillement, ne pas entrechoquer les grilles ni les cogner contre des surfaces dures telles que des ustensiles de
cuisson en fonte. Bien que les grilles de brlleurs soient durables, elles perdront progressivement de leur lustre en raison de

I'exposition a de fortes températures.

Chapeaux de brileur

Utiliser un ustensile de récurage en plastique non abrasif et un nettoyant Iégerement abrasif, du savon et de I'eau.

Ne pas placer les chapeaux dans le lave-vaisselle ou réinstaller les chapeaux sur les brlleurs lorsqu'ils sont mouillés.

Base de brlleur r
réguliére.

Les trous dans les bases des brileurs doivent étre propres pour que I'allumage puisse s’effectuer et que la flamme soit entiere et

Consulter “Conseils pour le nettoyage des brileurs” dans la section “Conseils élémentaires d'utilisation”.

Surface de cuisson
en acier inoxydable

Pour de meilleurs résultats, utiliser un chiffon doux ou une éponge non abrasive.
Frotter dans la direction des lignes du grain pour ne pas détériorer la surface.

Une surface en acier inoxydable avec revétement CookShield se nettoie mieux a I'eau tiede savonneuse.

Pour une surface en acier inoxydable sans revétement CookShield, utiliser un détergent liquide ou un nettoyant tout usage,
comme par exemple le nettoyant pour cuisine et appareils ménagers affresh® (référence W10355010), ou, pour le
nettoyage de I'acier inoxydable, commander le nettoyant pour acier inoxydable affresh® (référence W10355016).

Ne pas utiliser de tampons de récurage, de nettoyants abrasifs, de creme a polir pour table de cuisson, de tampons en
laine d'acier, de chiffons de lavage rudes ou d'essuie-tout abrasif.

Pour commander des nettoyants affresh®, appeler le centre d'eXperience de la clientéle KitchenAid au 1-800-442-9991 ou
visiter le site Internet www.kitchenaid.com et cliquer sur “Service et soutien”, puis sur “Piéces de rechange”.

Au Canada, composer le 1-800-807-6777 ou consulter www.kitchenaid.ca.

Plaque a frire

Utiliser un savon et de I'eau, ou un détergent doux.

Pour éviter d'endommager la surface antiadhésive, ne pas nettoyer la plaque au lave-vaisselle, ou utiliser des nettoyants abrasifs.
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C CUISINER AVEC LA TABLE DE CUISSON )

m  Flamme basse - Maintenir la cuisson des aliments, faire mijoter,

A AVERT I SSEM E NT maintenir les aliments au chaud.

N’OUBLIEZ PAS : Quand I'appareil est utilisé, toute la
surface de la table de cuisson peut devenir chaude.

Ustensiles de cuisson

Risque d’incendie Les ustensiles de cuisson idéals doivent avoir un fond plat, des parois
, " . . droites et un couvercle qui ferme hermétiquement. Le matériau doit étre
La flamme d'un braleur ne devrait pas dépasser le bord d'épaisseur moyenne a forte.

du récipient de cuisson. - R . .

Les finis rugueux peuvent égratigner la table de cuisson. Les ustensiles de
Fermer tous les réglages lorsque la cuisson est cuisson en aluminium et en cuivre peuvent étre utilisés, mais ils peuvent
laisser des marques permanentes sur les grilles ou la surface de cuisson.

terminée. > . - & !
Utiliser le tableau suivant comme guide sur les matériaux d’ustensiles de
Le non-respect de ces instructions peut causer un cuisson.
décés ou un incendie. IMPORTANT : Ne pas laisser un ustensile de cuisson vide sur une surface
de cuisson ou un braleur chaud.
Sélectionner la taille de flamme appropriée Préparation de conserves
La taille des flammes doit correspondre a l'ustensile de cuisson utilisé. Lors de la préparation de conserves pendant de longues périodes, alterner
Pour régler la chaleur, observer la flamme et non le bouton. Une flamme I'utilisation des brlleurs entre chaque quantité préparée pour permettre
plus grande que le fond de l'ustensile de cuisson gaspille de I'énergie et aux derniéres surfaces utilisées de refroidir.
chauffe la poignée. m  Centrer l'autoclave sur la grille.

m  Flamme haute - Démarrer la cuisson des aliments, porter de l'eau a m  Ne pas placer 'autoclave sur 2 brileurs de surface en méme temps.

ébullition, grillage a la poéle. b us d ) b de dével
o _— o our plus de renseignements, contacter votre bureau de développement
u E:mm?arwso‘;aeirr'gz ;\i/lszgir:tleeglrsgﬂ((e::sbtgutilr%nél?gt\/eé f@&? ffg'i'feonlf]i%at‘g:er agricole local, ou les compagnies qui fabriquent des produits pour la
’ P , peur, joter. préparation de conserves a la maison.

@ RESOLUTION DE PROBLEMES )

Essayer d’abord les solutions suggérées ici. Pour obtenir de I'aide ou des conseils qui permettront peut-étre d’éviter une intervention de dépannage,
consulter la page de garantie de ce manuel et scanner le code QR avec votre appareil intelligent, ou consultez le site internet
https://www.kitchenaid.com/product_help.com. Au Canada, visitez http://www.kitchenaid.ca.

Vous pouvez adresser tous commentaires ou questions par courrier a |'adresse ci-dessous :

Aux Etats-Unis : Au Canada :
KitchenAid Brand Home Appliances KitchenAid Brand Home Appliances
Customer eXperience Center Customer eXperience Centre
553 Benson Road 200 - 6750 Century Ave.
Benton Harbor, Ml 49022-2692 Mississauga ON L5N 0B7

Dans votre correspondance, veuillez indiquer un numéro de
téléphone ou I'on peut vous joindre dans la journée.

Si vous rencontrez Solutions recommandées
les problemes

suivants
Rien ne fonctionne Vérifier ce qui suit :

A AVERTISS E M E NT [ | Vérifier que le cordon d’alimentation est

correctement branché sur une prise de courant
a 3 alvéoles reliée a la terre.

[ ] Remplacer le fusible ou réenclencher le
disjoncteur. Si le probleme persiste, appeler un

électricien.

| S'assurer que la table de cuisson est
correctement raccordée a la canalisation de

Risque de choc électrique gaz. Contacter un technicien de service

désigné ou voir les instructions d’installation.

Brancher sur une prise a 3 alvéoles reliée a la terre.
Ne pas enlever la broche de liaison a la terre.

Ne pas utiliser un adaptateur.

Ne pas utiliser un cable de rallonge.

Le non-respect de ces instructions peut causer
un déceés, un incendie ou un choc électrique.
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Si vous rencontrez

les problemes
suivants

Les braleurs ne
fonctionnent pas

Solutions recommandées

Si c'est la premiére fois que la table de cuisson est utilisée, allumer nimporte quel bouton de brileur afin de libérer l'air présent
dans les canalisations. . . .

S'assurer (1ue le bouton est enfoncé avant de le tourner a un réglage. ]

Un orifice (trou) du brdleur est peut-étre obstrué, ou l'allumeur a peut-étre besoin d'étre nettoyé. Consulter "Nettoyage des
braleurs” dans la section “Conseils élémentaires d'utilisation”. A

Vérifier que les bases et les chapeaux de brileur sont positionnés correctement. Consulter “Placement des tétes et des
chapeaux de brlleur’ dans la section “Conseils élémentaires d'utilisation”.

Les flammes des
brileurs ne sont
pas uniformes, sont
de teinte jaune et/ou
bruyantes

Comparer l'aspect de la flamme aux illustrations ci-dessous. Si les flammes
ressemblent & l'illustration A, faire un appel de service. Des flammes normales
ressemblent a l'illustration B ou C. Si la table de cuisson est alimentée au gaz

SOURRRO N0N0NN0 MR

propane, il est possible qu'elle ait été mal convertie. Contacter un technicien de ~ Flammes jaunes  Extrémités Flammes
service ou voir la section “Assistance ou service” dans le Guide d’utilisation et Appeler pour jaunes sur bleues
d’entretien. demander une cones externes douces

i N A ) “ . intervention de Normal pour Normal pour
Un orifice (trou) du braleur peut étre obstrué. Consulter “Conseils pour le dépannage gaz propane gaz naturel
nettoyage des brlleurs” dans la section “Conseils élémentaires d'utilisation”. A B c

Veérifier que les chapeaux de brileur sont correctement positionnés. Consulter
“Placement des tétes et des chapeaux de brileur” dans la section “Conseils
élémentaires d'utilisation”.

Lorsque I'on appuie
sur un bouton, tous
les brileurs
génerent des
etincelles

Il est normal que tous les brileurs émettent des cliquetis et générent des étincelles. Un brileur s'allume uniquement si I'on
enfonce le bouton et qu'on le tourne a la position @

Le brileur émet un
bruit d'éclatement

Si le braleur est mouillé ou sale, le nettoyer et/ou le laisser sécher.

Chaleur excessive
autour des
ustensiles de
cuisson sur la table
de cuisson

S'assurer que les ustensiles de cuisson ont environ la méme taille que la surface de cuisson et le brlleur de surface.
Lustensile de cuisson ne doit pas dépasser de plus de 2" 11 3 mm) hors de la zone de cuisson.
Régler la flamme de maniére a ce qu'elle n'enveloppe pas l'ustensile de cuisson.

Les résultats de
cuisson ne sont pas
les résultats prévus

Vérifier ce qui suit :

m  S'assurer que l'on utilise un ustensile de cuisson approprié. Consulter la section “Cuisiner avec la table de cuisson”.
m Vérifier le niveau de chaleur. Consulter “Chaleur excessive autour des ustensiles de cuisson sur la table de cuisson”.
m Vérifier le bon aplomb de la table de cuisson. Consulter les Instructions d'installation.

La flamme est trop
élevée ou trop
basse

S'assurer que I'alimentation en gaz de la table de cuisson est correcte (gaz propane ou gaz naturel). Les cuisiniéres sont
configurées a l'usine pour une alimentation au gaz naturel.

Vérifier les instructions d’installation pour s’assurer que le détenteur a été installé correctement, et que la pression d'alimentation
et la pression d'alimentation en gaz sont correctes.

GARANTIE LIMITEE DE
TABLE DE CUISSON .
KITCHENAID®

ATTACHEZ ICI VOTRE RECU DE VENTE. UNE PREUVE D’ACHAT EST
OBLIGATOIRE POUR OBTENIR L'APPLICATION DE LA GARANTIE.

Lorsque vous appelez le centre d'eXpérience de la clientele, veuillez
garder a disposition les renseignements suivants :

Nom, adresse et numéro de téléphone

m  Numéros de modele et de série

m Une description claire et détaillée du probléme rencontré
[

Une preuve d'achat incluant le nom et I'adresse du marchand ou du
détaillant

SI1 VOUS AVEZ BESOIN DE SERVICE :

1. Avant de nous contacter pour obtenir un dépannage, veuillez déterminer si des réparations sont nécessaires pour
votre produit. Certains problémes peuvent étre résolus sans intervention de dépannage. Prenez quelques minutes
pour parcourir la section Dépannage ou Résolution de problemes du guide d'utilisation et d'entretien, scannez le code
QR ci-contre avec votre téléphone intelligent pour acceder a des ressources supplémentaires, ou rendez-vous sur le
site http://www.kitchenaid.ca.

2. Tout service sous garantie doit étre effectué exclusivement par nos fournisseurs de dépannage autorisés KitchenAid.

Aux E.-U. et au Canada, dirigez toutes vos demandes de service sous garantie au

Aux E.-U., composer le 1-800-4’22-1230. Au Canada, composer le 1-800-807-6777.
Si vous résidez a I'extérieur du Canada et des 50 Etats des Etats-Unis, contactez votre marchand KitchenAid autorisé pour déterminer si une autre

garantie s'applique.

Centre d’eXpérience de la clientéle KitchenAid http://www.kitchenaid.ca




GARANTIE LIMITEE DE CINQ ANS
CE QUI EST COUVERT CE QUI N’EST PAS COUVERT

GARANTIE LIMITEE DURANT LA PREMIERE ANNEE 1. Usage commercial, non résidentiel ou par pIusneurs familles, ou non-
(PIECES ET MAIN-D’CEUVRE) respect des instructions de I utilisateur, de I'opérateur ou des
Pendant un an a compter de la date d'achat, lorsque ce gros appareil instructions d'installation.
ménager est installé, utilisé et entretenu conformément aux 2. Visite d'instruction a domicile pour montrer a |'utilisateur comment
instructions {omtes au produit ou fournies avec, la marque KitchenAid utiliser I'appareil.
de Whirlpool Corporation ou Whirlpool Canada, LP (ci-aprés 3. Visites de service pour rectifier une installation ou un entretien fautifs du
désignées “KitchenAid”) paiera pour les pieces de rechange spécifiées produit, une installation non conforme aux codes d’électricité ou de
par ['usine et pour la main-d'ceuvre pour corriger les vices de plomberie, ou la rectification de I'installation électrique ou de la
matériaux ou de fabrication qui existaient deja lorsque ce gros appareil pIombene du domicile (ex cablage électrique, fusibles ou tuyaux
ménager a été acheté. S’il est remplacg, I' apparell sera couvert pour la d'arrivée d'eau du domicile).
ggg:’?giﬁerestant a courir de la garantie limitée d’un an du produit 4. Ple(;es consomptibles (ex : ampoules, batteries, filtres a air ou a eau,
) etc.).
GARANTIE LIMITEE DE LA DEUXIEME A LA CINQUIEME ANNEE 5. Conversion de votre produit du gaz naturel ou du gaz de pétrole liquéfié.
(CERTAINS COMPOSANTS UNIQUEMENT - 6. Dommages causés par : accident, mésusage, abus, incendie,
MAIN-D’CEUVRE NON COMPRISE) inondations, catastrophe naturelle ou I'utilisation de produits non
De la deuxiéme a la cinquiéme année inclusivement & compter de la approuvés par KitchenAid.
date d’achat initiale, lorsque ce gros appareil ménager est installé, 7. Réparations aux piéces ou systemes dans le but de rectifier un
utilisé et entretenu conformément aux instructions jointes au produit dommage ou des défauts résultant d'une réparation, altération ou
ou fournies avec, KitchenAid paiera pour les pieces de rechange modification non autorisée faite a I'appareil.
spécifiées par 'usine concernant les composants suivants pour 8. Defauts d'apparence, notamment les éraflures, traces de choc, fissures
corriger les défauts non esthétiques de matériau ou de fabrication ou tout autre dommage subi par le fini de I' appare|| ménager, a moins
desdites piéces qui empéchent le gros appareil de fonctionner et qui que ces dommages ne résultent de vices de matériaux ou de fabrication
étaient deja présentes lorsque ce gros appareil ménager a été acheté. et ne soient signalés a KitchenAid dans les 30 jours suivant la date
La présente garantie est une garantie limitée de 5 ans sur les piéces d'achat.
enumetrees ci-dessous et elle ne comprend pas la main-d’eeuvre de g pgcoloration, rouille ou oxydation des surfaces résultant
reparation. d'environnements caustiques ou corrosifs incluant des concentrations
®  Eléments électriques élevées de sel, un haut degré d'humidité ou une exposition a des
m Brlleurs a gaz produits chlmlques (exemples non exhaustifs).
m Piéces du systéme de commande a semi-conducteurs 10. Perte d'aliments due a la défaillance du produit.
m Toute fissuration du joint d'étanchéité en caoutchouc entre la 11. Enlévement ou livraison. Ce produit est congu pour étre réparé a
table de cuisson en vitrocéramique et le bord en porcelaine I'intérieur du domicile.
m Toute fissuration de la table de cuisson en vitrocéramique due a 12. Frais de déplacement et de transport pour le dépannage/la réparation
un choc thermique dans une region eloc?nee ou une compagnie de service KitchenAid
m  Eléments de I'unité de surface autorisée n’est pas disponible.

13. Retrait ou réinstallation d'appareils inaccessibles ou de dispositifs

LE SEUL ET EXCLUSIF RECOURS DU CLIENT DANS LE CADRE DE préinstallés (ex : %arnltures panneaux décoratifs, plancher, meubles,
LA PRESENTE GARANTIE LIMITEE CONSISTE EN LA REPARATION llots de cuisine, plans de travail, panneaux de gypse, etc.) qui entravent
PREVUE PAR LA PRESENTE. Le service doit étre fourni par une le dépannage, ie retrait ou le remplacement du produit.

compagnie de service désignée par KitchenAid. Cette garantie limitée 14, Service et piéces pour des appareils dont les numéros de série et de
est valide uniquement aux Etats-Unis ou au Canada et s’applique modéle originaux ont été enlevés, modifiés ou ne peuvent pas étre
exclusivement lorsque le gros appareil menagl;er est utilisé dans le facilement identifiés.

pays ou il a été acheté. La présente garantie limitée est valable a

Le coit d’une réparation ou d’un remplacement dans le cadre de ces

compter de la date d'achat initial par le consommateur. Une preuve de A 5 h
P P Une p circonstances exclues est a la charge du client.

la date d’achat initial est exigée pour obtenir un dépannage dans le
cadre de la présente garantie limitée.

CLAUSE D'EXONERATION DE RESPONSABILITE AU TITRE DES GARANTIES IMPLICITES
LES GARANTIES IMPLICITES, Y COMPRIS LES GARANTIES APPLICABLES DE QUALITE MARCHANDE OU D'APTITUDE A UN USAGE
PARTICULIER, SONT LIMITEES A UN AN OU A LA PLUS COURTE PERIODE AUTORISEE PAR LA LOI. Certains Etats et provinces ne permettent pas
de limitation sur la durée des garanties implicites de qualité marchande ou d'aptitude a un usage particulier, de sorte que la limitation ci-dessus peut ne
pas étre applicable dans votre cas. Cette garantie vous confere des droits juridiques spécifiques et vous pouvez également jouir d’autres droits qui
peuvent varier d’une juridiction a I'autre.

EXONERATION DE RESPONSABILITE DANS LES DOMAINES NON COUVERTS PAR LA GARANTIE
KitchenAid décline toute responsabilité au titre de la qualité, de la durabilité ou en cas de dépannage ou de réparation nécessaire sur ce gros appareil
ménager autre que les responsabilités énoncées dans la preésente garantie. Si vous souhaitez une garantie plus étendue ou plus complete que la
garantie |Imlt%e ournie avec ce gros appareil ménager, adressez-vous a KitchenAid ou a votre détaillant pour obtenir les modalités d'achat d'une
garantie étendue.

LIMITATION DES RECOURS; EXCLUSION DES DOMMAGES FORTUITS OU INDIRECTS
LE SEUL ET EXCLUSIF RECOURS DU CLIENT DANS LE CADRE DE LA PRESENTE GARANTIE LIMITEE CONSISTE EN LA REPARATION PREVUE
PAR LA PRESENTE. KITCHENAID N’ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR LES DOMMAGES FORTUITS OU INDIRECTS. Certains Etats et
certaines provinces ne permettent pas I’exclusion ou la limitation des dommages fortuits ou indirects de sorte que ces limitations et exclusions peuvent
ne pas étre appllcables dans votre cas. Cette garantie vous conféere des droits juridiques spécifiques et vous pouvez également jouir d’autres droits qui
peuvent varier d’une juridiction a I'autre.
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